Ingredi¢nten:

- ggn pompogn van ongeveer 1 Rg
~ 2 uign

- teentje knoflook

- 250 gram winterpeen

- 1 liter water

- 2 rundgrbouillon tablgtten

- bekertje crgme fraichg (125 gram)

Snij dg pompogn voorzichtig in dikke plakken. Haal de zaadjes ¢n draadjes erait. Snij
dg schil graf. nij dg schijven in bloRjegs. dnij de ui gn kKnoflook fijn ¢n snij de
wintgrpeen in plakken.

Pog dg olig in gegn grotg sogppan ¢n bak dg ui gn Rnoflook gven aan, dog dg wintegrpeen
gn pompogn grbij. €ven bakken ¢n afblussen met 1 liter water. Pog de bouillontablgtten
grbij gn Rook het ongeveer in gegn half uur gaar.

Pureer dg sogp met gegn staafmixer gn vogg naar smaak zout gn peper grbij. Rogr de
crgmg fraichg los ¢gn rogr dit door dg sogp. Schegnk dg sogp in dg Kommen gn garnger
met ggn beetje dillgtopijes.

et smakelijk!




